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La pomme de terre

Couper selon la taille après avoir bien brossé les pommes 
de terre une grosse épluchures, un bon demi centimètre, 
les mélangér dans un saladier avec les herbes et l’huile, 
enfourner à four chaud 180°. Utiliser le reste pour une pu-
rée, une duchesse etc…

- Pomme de terre à peau fine : désirée, raja
- Herbes de Provence
- Huile d’olive

Ingrédients

Mode de préparation
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